
AMIAT Servizio Customer Care Ambientale 
attivo dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 17.00 800-017277

Servizio Customer Care Ambientale

amiat@gruppoiren.it

CONTRIBUISCI
anche tu a trasformare 
UN RIFIUTO IN RISORSA 

RACCOGLI
L’OLIO ESAUSTO 
della tua cucina

• Corso Novara 36
• Corso Taranto 109
• Corso Vercelli 231
• Corso Vercelli 263
• Corso Vercelli 386
• Piazza Conti di Rebaudengo 3
• Piazza Derna 218
• Piazza Domenico Cimarosa 43
• Piazza Ottorino Respighi 12
• Piazza Teresa Noce 15
• Strada Comunale Villaretto 172
• Strada Comunale Villaretto 175
• Strada Comunale Villaretto 20
• Strada Comunale Villaretto 205/207
• Strada della Magra 56
• Strada San Mauro 81
• Strada San Mauro 97
• Strada Settimo 158
• Strada Settimo 75
• Via Amilcare Ponchielli 26
• Via Amilcare Ponchielli 36
• Via Antonio Banfo 32
• Via Bologna 120
• Via Botticelli 59
• Via Botticelli 83
• Via Cherubini Luigi Salvatore 46b

• Via degli Abeti 10
• Via degli Ulivi 12
• Via Enrico Petrella 40
• Via Foligno 14
• Via Fossata 74 angolo Via Cigna
• Via Francesco Cigna 115
• Via Giovanale Ancina 15
• Via Giovanni Cena 37
• Via Giovanni Cravero 56 angolo 
  Via Giambattista Pergolesi 157
• Via Giovanni Martina 25
• Via Luigi Cherubini 81
• Via Monte Rosa 150
• Via Nicola Porpora 1 angolo 
  Piazza Conti di Rebaudengo
• Via Nicola Porpora 27/b angolo 
  Via Luigi Boccherini 5
• Via Nino Oxilia 45
• Via Pacini 28
• Via Petrella 28
• Via Riccardo Zandonai 17
• Via Rocco Scottellaro 15
• Via Rocco Scottellaro 9
• Via Stefano Tempia 31
• Via Ternengo 0/E
• Via Vittime di Bologna 10
• Via Vittoria Colonna 34
• Viale Falchera 59

www.amiat.it

Per informazioni o segnalazioni:

DOVE CONFERIRE L’OLIO ESAUSTO 
IN CIRCOSCRIZIONE 6

Di seguito l’elenco dei punti di raccolta con i nuovi 
contenitori, dove conferire i recipienti in plastica contenenti 
l’olio esausto per uso domestico.



COSA PUOI RACCOGLIERE

•	 Olio di oliva e di semi vari, usati per le
	 fritture e la preparazione degli alimenti;

•	 Oli di conservazione dei cibi in scatola
	 o in vetro come tonno, sgombro, sardine,
	 funghi, carciofini, condimenti per riso, ecc.;

•	 Oli vegetali deteriorati o scaduti.

PERCHÉ RICICLARLO E 
COME SI TRASFORMA

•	 L’olio alimentare gettato direttamente nel
	 lavandino inquina le falde acquifere, il
	 mare e i bacini idrici. 
	 Se liberato nel sottosuolo, deposita un
	 film sottilissimo attorno alle particelle di
	 terra e impedisce l’assunzione delle 
	 sostanze nutritive. Ne basta solo un litro
	 per compromettere la potabilità di un
	 milione di litri d’acqua!

•	 L’olio esausto raccolto viene rigenerato e
	 la quasi totalità viene convertita in 
	 biodiesel, un biocarburante efficiente ed
	 ecologico.

•	 Può essere riutilizzato, inoltre, per produrre
	 asfalti, bitumi, mastici e collanti, inchiostri 
	 o saponi.

LA RACCOLTA DELL’OLIO ALIMENTARE ESAUSTO

COME CONFERIRLO

•	 Versa l’olio esausto in una bottiglia di 	
	 plastica, filtrando impurità e residui 
	 di cibo;

•	 Portalo in uno dei punti di raccolta 
	 indicati sul retro del presente opuscolo 
	 e consultabili sul sito www.amiat.it.

COSA NON RACCOGLIERE

•	 olio motore
•	 olio lubrificante
•	 altri liquidi e sostanze chimiche
•	 maionese e salse

Gli oli minerali hanno altri sistemi di smalti-
mento e recupero.

Tutti i cittadini residenti intestatari della Tassa rifiuti 
(TARI) possono comunque conferire gli oli alimentari esausti 
presso i Centri di Raccolta Amiat.


